La carte de Franck................

Entrées

Rillettes de POiSSON......cccccieveurercrerernerseneseneseneessssnnsssnnenes 14.90€
vinaigrette aux agrumes

Croustillant de terrine de gibier.........cccceccee eerurenennnees 14.90€
compoté d’oignons au vin rouge

Langoustines TOties.........ceievvuercrveeiessnencssssnninenessneccssaenns 22.00€
raviole de poireaux, espuma aux cépes
SAINt-JACUES.....uuiriuerieiiietneeicietcnetesseeereaeeese s sesanesenes 22.00€

salsifis confis, fumet crémé a la vanille

Poissons

LieU JAUNE......uciiieiiieiiineiinetisneiessaeessnessssensssaesssssessssassnns 22.90€
panais, créme de chorizo
Lotte au SaAfTaN.....ccceueiererereencneensenesesssnseanesaesssnsesnsessenan 26.90€

butternut & carottes

Déclinaison du homard de 500 a 600g en trois plats

* uniquement sur réservation...selon cours du marche.............. +/- 97.00€
Viandes
Jarret de boeuf cuit en pot au feu........cceevereeeecerecnnnnnn. 24.50€

bouillon de céleri branche, far de blé noir, brunoise de légumes
PerdriXu..icoeiecreieeeeecreeenrneeensneneeecssneessnescsnsesssasessns sasssssnsesns 28.50€

purée de cerfeuil tubéreux, airelles, chocolat aux quatre épices



Fromages

Assiette de fromages du pays Breton.............ucecurennns 7.90€
Desserts

Millefeuille de banane..........cceeeeeeveeveeeecreenceeeeeeeecseeennens 7.90€
mousse caramel au beurre salé

Poire au vin rouge.........eceeceveecivercnsecesiossnescsessssasesesessnees 7.90€

crépe chocolat, raisins secs, glace cardamome
Tarte POMME-CItTON ....ccceeeereeerceeesrerercsessnssesssnssasssasasessns 7.90€

sorbet pomme-basilic

Les prix s’entendent nets dont une TVA a 10%. Service compris



