
La carte de Franck……………. 

Entrées 
 

 

Terrine de volaille en croûte…………………….…………...… 14.90€ 

gaspacho de tomate 

Millefeuille de sardine………………………………………….….. 15.90€ 

olives & basilic 

Lotte fumée……..………………………………….…..……………….  19.50€  

yaourt de Ker Ronan & perles de hareng 

Chair de crabe…………..…………………….………………..………  19.50€  

céleri, vinaigrette de crustacés 

 

Poissons 
 

 

Dos de cabillaud………………..…………………….………..……. 20.90€ 

artichaut, coque & chorizo 

Poisson noble……………………………………..…………………….26.80€ 

asperges blanches & quinoa     

 

 Déclinaison du homard de 500 à 600g en trois plats 

    * uniquement sur réservation…selon cours du marché ………+/- 93.00€ 

 

 

Viandes 
 

Tendrons de veau & son farci de jarret………….…….... 19.90€ 

palet de pomme de terre & purée de carotte 

Agneau …………………………………………………………………...  26.90€ 

Fettuccine Le Ruyet aux truffes sur lit d’épinards 

 



 
 

 

Fromages 
 

 

Assiette de fromages du pays Breton….……….…….….…  7.90€ 
 

 

Desserts 

 

Vacherin fraise……………..………………….……………..…………. 7.50€ 

chantilly de mascarpone & glace lait ribot 

Palet ‘’ Etchuro ‘’….…………………………….…………….…………. 7.50€ 

crêpe dentelle & glace noisette 

orange au parfum de yuzu………………….……………..…….... 7.50€ 

parfait romarin 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Les prix s’entendent nets dont une TVA à 10%. Service compris 


